
Opening Brewers 
Cruise

Hamburg Beer Week 2025 – Opening Brewers Cruise 


Was dich erwartet: 

Ahoi, BeerLover! Mit der HHBW Opening Brewers Cruise 
starten wir Hamburgs größtes Bierfestival – und zwar so, 
wie es sich gehört: auf der Elbe, mit tollen Menschen und 
großartigen Bieren. 
 

Erlebe eine einmalige Abendfahrt, begleitet von den 
besten Brauereien der Stadt und einer kuratierten 
Auswahl exklusiver Fassbiere.



- 11 verschiedene Fassbiere

- 10 Hamburger Brauereien

- Original Hamburger Fischbrötchen

- Tolle Menschen, echte Bierkultur, maritimer Flair



               

Das große Opening-Event der HHBW 2025 verspricht beste 
Stimmung und echten Hamburg-Vibe: 11 frisch gezapfte Biere 
direkt an Bord – dazu klassische Fischbrötchen, Hafenblick und 
Elbe-Atmosphäre. Ein Abend für alle, die gutes Bier lieben! 


MS Commodore

Donnerstag, 28. August 2025

Boarding: 18:00–18:30 Uhr, Landungsbrücken, Brücke 10

Abfahrt: 18:30 Uhr

Rückkehr: ca. 21:30 Uhr

69 € pro Person – inkl. Bier & Fischbrötchen



                             Tickets unter 

                             https://www.beerweek.hamburg

Eckdaten



       28.08.2025 - 18:30 Uhr - 69 €



Bohemian Hopsody

der Hambuerger freundschafts-sud

Bohemian Hopsody – eine untergärige 
Hamburger Brauspezialität, inspiriert 
vom Ursprung der Elbe in Böhmen. 
Gebraut mit weichem Wasser, Bio-
Pilsener Malz und veredelt durch das 
traditionelle Dekoktionsverfahren. 
Gold-opal und unfiltriert, mit fruchtig-
süßem Duft, feinherbem Geschmack 
und zarter Malzsüße – eine Hommage 
an böhmische Lagerbiere. Fein gehopft 
mit deutschem Bio-Tettnanger, kalt 
gehopft mit Mandarina Bavaria & 
Ariana. Lang gereift auf Diamanthefe, 
trocken vergoren – für spritzige Freude 
zur Hamburg Beer Week.

Gebraut bei Wildwuchs in Hamburg-
Wilhelmsburg mit Bio-Zutaten und der 
Leidenschaft der Hamburg Beer Week 
Brauer:innen.

Folgt uns auf Instagram 

@hamburg_beer_week

Danke 

an unsere sponsoren

Gefördert durch:

von Jens Hinrichs

Wie Bier Hamburg und Tschechien über die Elbe verbindet

Alles elbe - oder was?


Wer in Hamburg am Hafen steht und den Blick flussaufwärts 
richtet, schaut nicht nur ins Binnenland – sondern 
geradewegs ins Herz Europas. Die Elbe, Hamburgs 
Lebensader, verbindet die Hansestadt mit Wittenberge, 
Magdeburg, Dresden und, mit etwas geographischer 
Großzügigkeit, sogar mit Prag. Was für den Warenverkehr 
einst von unschätzbarem Wert war, wird heute zur kulturellen 
Spurensuche: Entlang der Elbe fließen nicht nur Container 
und Kohle, sondern auch Geschichten. Und einige davon 
schmecken nach Hopfen, Malz und Hefe.



Eine dieser Geschichten beginnt in der Hein-Hoyer-Straße 63, 
mitten auf St. Pauli. Dort eröffnete 2017 ein Ort, der so gar 
nicht in gängige Kategorien passen wollte: das „Alles Elbe“. 
Keine klassische Kneipe, kein typisches Restaurant, sondern 
eine selbsternannte „RegionalWarenLadenKneipe“ – mit 
einer ebenso klaren wie charmanten Idee: Alles, was auf den 
Tisch kam, musste seinen Ursprung irgendwo entlang der 
Elbe haben. 

ALLES ELBE



Das bedeutete Schinken aus Niedersachsen, Weine aus 
Sachsen, handwerklich gebrautes Bier aus Hamburg – und 
vollmundige Pilsner aus Tschechien. Mehr als 40 Craft-Biere 
standen zur Auswahl, darunter Sorten, die man in Hamburg 
kaum bekam – etwa das Pils der Brauerei Kocour aus 
Varnsdorf nahe der tschechischen Elbquelle. 

Wer wollte, konnte die Produkte nicht nur probieren, sondern 
gleich zu günstigen „Mitnehm-Preisen“ einkaufen. Im 
Sommer lockte der kleine Biergarten, im Winter die lauschige 
Stube. Auch die Bunthaus Brauerei durfte dem Alles Elbe 
regelmäßig Bier liefern und zum Ende braute Neil auch sein 
Bier bei mir auf der Brauanlage. Das „Alles Elbe“ war eine 
kulinarische Verbeugung vor dem Fluss als kultureller Achse – 
ein Projekt mit Haltung, aber leider auch mit begrenzter 
Lebensdauer. Das Alles Elbe schloss leider nach einigen 
Jahren wieder. Was blieb, war die Erinnerung an einen Ort, 
der die Verbindung zwischen Hamburg und Tschechien in 
Broten, Bieren und Begegnungen spürbar machte.



Eine andere Form dieser Verbindung war über Jahrzehnte 
täglich erlebbar – auf Schienen. Der D-Zug „Vindobona“, 
benannt nach dem römischen Namen Wiens, verband ab den 
1950er-Jahren Berlin, Prag und Wien, später auch Hamburg. 
Doch berühmt wurde er vor allem durch seinen Speisewagen. 
Während in deutschen Zügen meist lieblos erhitzte 
Fertiggerichte auf Plastiktellern serviert wurden, glich der 
tschechische Waggon einer fahrenden Kneipe. 

DER KNÖDELEXPRESS



Gedämpftes Licht, echtes Porzellan – und: frisch gezapftes 
Fassbier. Das Pils floss dort genauso selbstverständlich wie 
Kaffee oder Cola. Die Preise waren moderat, das Erlebnis 
einzigartig. Nicht wenige erinnern sich an ihre erste Reise 
nach Prag – und daran, dass das beste Bier der Reise nicht in 
einer Kneipe, sondern zwischen Bad Schandau und Děčín 
serviert wurde. Der Speisewagen war mehr als eine 
gastronomische Annehmlichkeit. Er war Symbol für das, was 
Reisen ausmachen kann: ein Übergangsraum zwischen 
Welten, ein Ort der Begegnung, in dem Bier nicht nur Getränk, 
sondern Übersetzer war. Ursprünglich sollten 2025 die 
ikonischen Speisewagen ausgemustert werden. Mittlerweile ist 
aber klar, es wird drei Zugpaare geben, in denen der 
ursprüngliche Speisewagen bestehen bleibt. Glücklicherweise 
bleibt das frisch gezapfte Bier sogar in allen Speisewagen, 
auch den neuen, bestehen - nicht so wie in den Wagen der 
Deutschen Bahn, die das frisch gezapfte Bier eingestellt 
haben.



Nicht nur die Verbindung auf Schienen bleibt bestehen, es 
wird auch neue geben – und das buchstäblich auf dem Wasser 
– die Bohemian Beer Boat Cruise, ein Highlight der Hamburg 
Beer Week 2025. Am 5. September heißt es erneut: Prag 
bringt das Bier, Hamburg das Boot – und gemeinsam feiert 
man den Hopfen und das Malz auf der Elbe. An Bord der 
Commondore treffen handverlesene tschechische Brauereien 
auf ein Hamburger Publikum, das Lust auf Entdeckungen hat. 

BOHEMIAN BEER BOAT CRUISE



Mit dabei sind renommierte Namen wie Pivovar Zichovec, 
Raven, Trautenberk oder The Barn Beer Co. aus Pilsen – viele 
davon zum ersten Mal in Deutschland vertreten. 



Zwischen klassischen Lagerbieren, Pilsner Stilistik und 
modernen IPAs entsteht ein Abend zwischen Tradition und 
Innovation, zwischen böhmischer Braukunst und 
norddeutscher Gelassenheit. Die Plätze sind limitiert, das 
Format bewusst intim. Boarding ist ab 19:30 Uhr an den St. 
Pauli Landungsbrücken, Abfahrt um 20 Uhr. Für 69 € pro 
Person gibt es nicht nur die Bierfahrt auf der Elbe, sondern 
auch Zugang zur Afterparty. Wer Bier mag – oder besser: 
liebt – sollte sich diesen Abend nicht entgehen lassen. 



In einer Stadt wie Hamburg, die sich oft als Tor zur Welt 
versteht, ist es wohltuend, wenn der Blick sich auch mal auf 
die Binnenverbindung richtet – nach Osten, flussaufwärts. 
Denn was aus der Moldau kommt, hat nicht selten auch an 
der Elbe seinen Platz gefunden. Sei es in Form eines Fasses, 
eines Ladens oder einer gemeinsamen Fahrt. Bier verbindet – 
und die Elbe erzählt diese Geschichte wie kein anderer Fluss.



Na zdraví, Hamburg!

EIN FLUSS DER VERBINDET



DIE HHBW 

STEMPEL JAGD
In jeder Location habt ihr die Möglichkeit, euch einen 
Stempel auf die jeweilige Locationkarte geben zu 
lassen. 



Wenn ihr während der Hamburg Beer Week 15 
verschiedene Stempel zusammenbekommt, schenken 
wir euch ein exklusives Hamburg Beer Week-Glas von 
RASTAL und eine Flasche des offiziellen Hamburg Beer 
Week Biers, dem Bohemian Hopsody.



Einzulösen bis zum 23.09. im St.Pauli Office 

für die ersten 50 Teilnehmenden.



Auf die Plätze, fertig, los!

14

Bohemian Beer 
Boat Cruise


Na zdraví, Hamburg!



Was dich erwartet:



Ahoi, Bierfreund:innen – dieses Jahr legen wir nochmal einen 
drauf!

Am 05. September 2025 heißt es: Bohemian Brewers Cruise – 
vollgepackt mit dem Besten, was die tschechische Braukunst zu 
bieten hat. Von der Moldau bis zur Elbe: Prag bringt das Bier, 
Hamburg das Boot – gemeinsam feiern wir den Hopfen auf der 
Elbe!



Exklusive tschechische Brauereien – handverlesen und teils 
zum ersten Mal in Deutschland

Einzigartige Bierstile: Pils, Lager & kreative IPAs

Nur eine Barkasse – limitiert, intim, besonders

Ein Muss für alle Hopheads und Bohemia-Fans:


Mit dabei:


Freitag, 05. September 2025


                             05.09.2025 - 18:30 Uhr - 69 €



Ein Abend zwischen Tradition und Innovation, zwischen 
tschechischer Braukunst und norddeutscher Gelassenheit – 
auf dem Wasser, mit bester Aussicht und kühlen Gläsern in 
der Hand.



Pivo z Elektrárny (Pilsen)

Pivovar Trautenberk (Kleinaupa)

Pivovar Krakonoš (Trautenau)

NOZIB Special Brews (Region Pilsen)

Pivovar Zichovec (Schlan)

Cobolis pivovar Ládví (Prag)

Pivovar SQBRU (Prag)

The Barn Beer Co. (Region Pilsen)

Vinohradský Pivovar

Pivovar Volt

Švabin



Boarding: 18:00–18:30 Uhr, Landungsbrücken, Brücke 10

Abfahrt: 18:30 Uhr

Rückkehr: ca. 21:30 Uhr

69 € pro Person – inkl. Bier & tschechischen Snacks 



                             Tickets unter 

                             https://www.beerweek.hamburg

HHBW ♡ EAT&STYLE
Die eat&style – Hamburgs Food-Festival – findet am 27. und 
28. September 2025 im Hamburger Großmarkt statt. 
Rund 120 Aussteller:innen präsentieren ein vielfältiges 
Angebot an regionalen Spezialitäten, Start-ups und innovativen 
Getränkekonzepten. Besucher:innen können probieren, 
entdecken, einkaufen und das vielfältige Angebot erleben – 
eingebettet in eine Netzwerk-Kooperation aus Brauereien, 
Gastronomie, Konsument:innen und landwirtschaftlichen 
Betrieben aus der Metropolregion Hamburg. 
Die HHBW ist dabei, weil der Fokus auf regionalen Rohstoffen, 
kurzen Transportwegen und handwerklicher Qualität liegt – 
erlebbar bei Events, Tastings, Panels, Pop-ups und Workshops.



Ein besonderes Highlight: die Pop-Up Kitchen „Hamburg 
kocht!“, in der 15 Hamburger Köchinnen und Köche ihre 
Signature Dishes live zubereiten – serviert als Tasting-Teller für 
nur 5 €. Ergänzt wird das Programm durch Workshops, Live-
Cooking, Verkostungen, Streetfood im Outdoor-Bereich und 
vieles mehr. Kulinarische Vielfalt zum Probieren: In 90-
minütigen Slots präsentieren Hamburger Köch:innen ihre ganz 
persönliche Handschrift auf dem Teller – live, direkt und mit 
150 Portionen pro Session.


Pop-Up Kitchen„Hamburg kocht!“


Mit dabei sind unter anderem:

Thomas Martin (Jacobs Restaurant), Sebastian Junge (Wolfs 
Junge), Valentin Broer (Jing Jing), Latif Dereli (a wolf will 
never be a pet), Thomas Sampl (Hobenköök), Brian 
Bojsen (Wild Scandinavian Cooking), Matthias Gfrörer 
(Gutsküche Wulksfelde) u. v. m.



mit über 120 Marken 
Die eat&style gliedert sich in verschiedene Erlebniswelten:


- Produkte und Ideen von etablierten Feinkost- und 
Getränkemarken – von Snacks über Saucen bis Spirits.


 - Mehr als 30 Hamburger Produzent:innen, 
kuratiert von OPEN MOUTH – eine Bühne für echte Szene-
Originale.


 - Junge Foodmarken mit neuen Ideen, powered 
by foodlab Hamburg – darunter u. a. Addobea, Call Me 
Nuts und Fatmas Hand.


 - Feinkost & Genussprodukte, handgemacht 
und mit viel Liebe produziert – ideal zum Mitnehmen und 
Verschenken.


 - Herzhaft, heiß & auf die Hand: 
Auf dem Außengelände servieren ausgewählte Foodtrucks 
kreative Streetfood-Klassiker.Getränke-Highlights



Im Rahmen der Hamburg Beer Week gibt es eine eigene Bar 
auf der eat&style mit 12 Zapfhähnen und dem HHBW Collab- 

Themenbereiche - 

Main Area 

Local Heroes

Start-up Area

Handmade Area

Outdoor Streetfood-Zone

Bier 

Brew „Bohemian Hopsody“ und passendem Foodpairing mit 
Gerichten aus der Pop-Up Kitchen.



Passend zum nach historischem Vorbild gebrauten Collab 
Brew präsentiert das tschechische Budvar seine 
Bierspezialitäten. 



 - Naturwein-Highlights und geführte Tastings – kuratiert 
von Weinbotschafter Marian Kreuzer.


 - An der Tide & Tonic Bar mixen Hamburger Bars 
ihre Signature Drinks – zu entdecken im 5 € Special. 


 – u. a. 
mit Elbgold, Stauning Whisky und weiteren starken Partnern.



Hamburger Großmarkt 
Banksstraße 28, 20097 Hamburg

Samstag, 27. September 2025: 11:00–21:00 Uhr 
Sonntag, 28. September 2025: 10:00–17:00 Uhr



Tickets & Details: www.eat-and-style.de


Wein  

Cocktails

Kaffee & Spirits Workshops und Tastings

Öffnungszeiten und Ort 


Gefördert durch:
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1 Astra St. Pauli Brauerei

2 Bar Oorlam

3 Beyond Beer

4 Billbrew Brauerei

5 BLOCKBRÄU

6 Bunthaus Schankraum

7 Elbschloss Brauerei

8 Galopper

9 Kehrwieder Kreativbrauerei

10 Landgang Brauerei

11 Locksmith - The BrewHouse

12 MALTO

13 Ratsherrn Brauerei

14 St. Pauli Office

15 The Baby Goat Barn

16 ÜberQuell  St. Pauli

17 Wildwuchs Brauwerk

http://www.eat-and-style.de/

